KOHARI GABRIELLA

Egy a régészeti feltarasok soran el6keriilt kés6
kozépkori/reneszansz (1450-1600) konyhai eszkoz:
a radli'

Egy mai napig hasznalatban 1évé konyhai eszkoz: a tésztavago kerék/sarkantyu

Jelen tanulmanyomban a késé kozépkori-reneszansz konyha muikodéséhez kothetd
konyhai eszkdz, a tésztavagd kerék (radli) kérdéskorét jarom koriil. Kiemelt jelentdségét
az adja, hogy a tésztametsz6 keréknek a mai napig gyakorlatilag ugyanaz a felépitése,
formaja és funkciodja, mint a 16. szazadban. A tésztavago kerék/sarkantyd, mint kony-
hai eszkoz, anyagabdl, méretébdl adéddan ritkan keriil el6 régészeti feltarasok soran.
A kormeghatarozast eldsegitheti, ha egy pénzlelettel datalt rétegbdl keriil el6 a lelet,
mint ahogy ez a fiileki varban napvilagot latott tésztavago esetében tortént. Dolgoza-
tomban ezt a targyat mutatom be, mely egyben szép példdja a nemzetkozi egytittmii-
kodésnek, kozos multunk értékei bemutatasanak.

Kulcsszavak: gasztrotorténet, kisérleti régészet, reneszansz konyha, konyhai eszko-
z0k torténete/kutatdsa, életmodtorténet, tésztavago, radli

Bevezetés

Héarom korabbi, az Instrumentum Bulletin hasabjain (Kohari 2015, 2016, 2017) megje-
lent publikaciémban a régészeti feltarasok soran elékertilt, a kés6 kozépkori-reneszansz
konyha mutkodéséhez koéthetd, az ételkészités soran hasznalt eszkozokkel kapcsolatos

1 A tanulmany a Pécsi Tudomanyegyetem Bolcsészettudomanyi Kar Interdiszciplinaris Doktori Iskola Kozépkori
és Koraujkori Torténet Programja keretén beliil ,,A reneszansz udvari konyhakultira Magyarorszagon a kisér-
leti régészet aspektusabol, kiilonos tekintettel a konyha miikodésére” munkacimt doktori (PhD-) értekezéshez
kotédé tudomdnyos kutatomunka eredménye. Ezaton mondok készonetet Viktoria Tittonova régész asszony-
nak, a Fiileki Varmuzeum (muzeum@®@hradfilakovo.sk) igazgaténdjének kiilonosen lelkiismeretes szakmai segit-
ségnyujtasaért, valamint a Szlovak Nemzeti Mizeum (SzNM) Régészeti Muzeum igazgatdjanak, Juraj Bartik
urnak, hogy engedélyezte a lelet publikalasat.

DOIL: http://dx.doi.org/10.31570/Prosp_2018 03 5.
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dolgozataim soraba illeszkedGen, jelen tanulmanyomban, melyre nemzetkozi egytitt-
miikodés keretében kaptam lehetéséget, a régészeti feltarasok soran ritkan napvilagot
1at6 konyhai eszkdz, a tésztavago kerék kérdéskorét jarom koriil egy konkrét targy be-
mutatdsan keresztiil.

Kiemelt jelent6ségét és gondolatébreszto jellegét szamomra az adja, hogy a tészta-
metsz6 keréknek a mai napig gyakorlatilag ugyanaz a felépitése, formdja és funkcidja,
mint a 16. szazadban, amikor irott formaban, a szakacskonyvekben megjelenik a hasz-
nalatara vonatkozo informacidé. Az altalam hasznalt, nagyanyamtol 6rokolt darab is
tobb mint hatvanéves...

Definicidja: ,Kerekes tésztavagd eszkoz; rovid nyélre szerelt éles, recés kismérett
kerék, amellyel a kinyujtott tésztat csipkézett szélti darabokra szabdaljak szét” (A Ma-
gyar Nyelv Ertelmezd szétara, radli’ cimszd).

A tésztanemii vagasdra, formadzasdra, szélének esztétikussa, hullimossa tételére szol-
galoé konyhai eszkoz forradalmasitotta, gyorsitotta a miveletet, tette esztétikusabba az
ételt a reneszansz koranak kivanalmait szem el6tt tartva.

Napjainkban ismert és hasznalt elnevezései: derelyemetél, derelyemetszd, derelye-
metsz0 kerék, tésztavago kerék, tésztavagd sarkantyu, tésztametélé sarkantyu, ,radli”.
A torténeti kutatasok egyéb elnevezéseket is elénk tarnak, melyeket a kovetkezékben
ismertetek.

Torténete

A tésztametsz6 kerék elsé identifikalasat Italidban néhany olasz szerzé végezte el, elkép-
zelésiik szerint szarmazasa (Bobbio 2016; Landini 1996) etruszk eredetli. Megjelenését
a Kr. e. 4. szazadra teszik a Cerveteri olasz varos kozelében fekvé Tomba dei Rilievi
(Italia) abrazolasara alapozva. Megfelel6 mindségii képi abrazolasat nem talaltam,
a helyszinen nem allt médomban megtekinteni, informaciékérésem nem jart sikerrel.
Korabbi ismereteim alapjan nem tartom valészintinek, hogy valoban tésztavago kereket
abrazolhattak a tomba (épitett sirhely) oszlopan, mivel sem Apicius (1996) szakacs-
konyve, sem targyi lelet, képi abrazolas, irasos dokumentum nem emliti a roémai korbél
hasznalatat. Praktikumat, és azt, hogy a mar emlitett gyakorlatilag azonos formaban
megmaradt, valamint fél évszazados folyamatos hasznalatat és elterjedtségét tekintve
szamomra elképzelhetetlen, hogy a rdmaiak ne vették volna at és hasznaltak volna ezt
a fentebb emlitett feltételezések szerint etruszk eredett konyhai eszkozt.

Els6 emlitése a szakirodalomban, jelesiil egy szakdcskonyvben a 16. szazadra tehetd,
Cristoforo di Messisbugo 1549-ben megjelent Libro nuovo nel qual s’insegna il modo
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dordinar Banchetti cimi(i konyvében ,,A konyhafelszerelési targyak (haztartasi cikkek)”
kozotti felsorolasban speronele; azaz sarkantytcska’ néven szerepel (Messisbugo 1626).

Magat az eszkozt Bartolomeo Scappi 1570-ben megjelent Opera cimt szakacskony-
vének mellékletében sperone da pasta’ (tésztavagd sarkantyu) néven taldljuk. Igaz,
a szerz6 ezzel a megnevezéssel két eszkozt is illet: egy attort, ottengelyes, valamint egy
masik, ,teli” kerékkel ellatott példanyt.”

Estei Hippolit (1479-1520) — az Este-hazbol szarmazé biboros, Aragoéniai Beatrix
unokadccse, 1487-1497 kozott esztergomi érsek, majd 1497-t6] halalaig egri plispok -
italiai szakacsai koziil tobbet név szerint is ismeriink, pl. Pasinét és Galeazzot, akik
nem csak az ételkészitési technoldgidkat, hanem eszkoztarukat is magukkal hoztak
(E. Kovacs 1990: 112, 1992: 264-267). (A magukra valamit is ad6 szakacsok a mai napig
a sajat késeiket-eszkozeiket hasznaljak.)

A tésztavagd eszkoz — mint ahogy a neve is mutatja — tésztaételek gyors feldarabola-
sat, esztétikussa tételét segitette eld, a toltott tészta (tortellini)-jellegti ételek készitésé-
ben jelenik meg elészor. A fott tésztafélék megjelenése és elterjedése Magyarorszagon
a 16. szazadtdl kezdve lassu titemben haladt.

Irott forrasok

A Magyarorszagon jelenleg ismert és fennmaradt 16. szdzad utolsé harmadaban fel-
jegyzett, az erdélyi fejedelem szakacsa altal Szakdcs Tudomdny cimen magyar nyelven
lejegyzett strukturalt szakdcskonyv toldalékaban kovetkezik kiilon cimlappal néhai
Wecker Janos Jakab orvos mive, mely elsdsorban arra nézve ad utasitasokat, hogyan
kell a beteg emberek szamara val6 ételeket elkésziteni (Radvanszky 1893: XVII. sza-
kasz). Ebben talaljuk a Farsang Pogacsa nevi étel készitésének leirasakor a tésztavagod
kerék jelenleg ismert - és felismert — legkorabbi magyarorszagi emlitését. Elnevezése és
ezaltal felismerése kissé nehézkes, de kontextusa egyértelmdsiti, hogy errél az eszkozrél
van sz0.

2 Szakacskonyvmellékleten kiviili dbrazolasat az 1569-ben késziilt, Arcimboldo inspiralta ,,A szakacs” abrazo-
lason fedezhetjiik fel tobb, a konyhdban hasznélatos eszkoz kiséretében. Tehat maga az eszkoz a 16. szdzad
folyaman mér a mitivészeket is megihlette. Ld. https://hu.pinterest.com/pin/569494315352159201/. [Designed
or engraved in the manner of Archimboldo by Giovanni da Monte Cremasco, The Instruments of Human Sustenance
(Humani Victus Instrumenta): Cooking, post 1569, Met Museum: Letoltve: 2019. 01. 24.]
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~FARSANG POGACSA

Kétszer siilt jo mézes kalacsot végy, reszeld aprora s hints rea trizenetet, keverd jol egyii-
vé, készéts mézes kalacsos tésztat, tedd az kitagéttatott pogacsanak az kozepire, hajtsd
be az masfél részét felytil, hogy 6szve menjen, az tészta beldl az kozepin maradjon, mint
egy kolbaszt meggorbétsd, végy egy kis karikds taligdcskdt, mesd le avval az tésztat,
hogy az vége csepkés szabdsii legyen, de ne igen tavoly, hogy az bélése ki ne hulljon. Siisd
avagy rantsd meg az serpeny6ben” (Radvanszky 1893: 287).

A Szentbenedeki Mihaly altal 1601-ben lejegyzett receptgytjtemény-toredék’ 46.
szamu, Rétes fank elnevezést receptjében: ,,...vajazd meg: takard mind Oszve: me-
téld apré darabokban: niomjad 6szve: lapich meg kérwl meczo vassal: vaiban szépen
pirossan ranchad megh” (Pais-Benkd 1959).

Egy kovetkezd utalds az eszkozre a Totfalusi Kis Miklds altal 1695-ben Kolozsva-
ron kiadott Szakdcs Mesterségnek Konyvecskéje 169. receptjében (,,Piroska”) lelhet6 fel:
»...azonban csindlj tésztat, azt nyujtsd el, és darabonként metéld el, a kalannal minden-
re tégy egy-egy darabocskat [ti.: tolteléket], hajtogasd Osszve, és ha vagyon, recés rézzel
vagy faval koriil metéld el...” (Kiraly 1981: 350).

Etimologiaja

Elsé megjelenése a 16. szazadban Italiaban: speronele’ (‘sarkantyd’) (Messisbugo
1549), ’Sperone da pasta’ (tésztavagd sarkanty® [Scappi 1570]). Napjainkban ‘rotella
tagliapasta’ (pastry cutting wheel) speronella’ rosetta, rota — a formaja alapjan.

Magyarorszagon: derelye*metszd, derelyemetéld, derelyemetszé kerék, tésztavago
kerék, ,,radli

A ’radli;, derelyemetéld elnevezés magyarorszagi hasznalata a német Rad (kerék’)
(kerekecske) < Rad (kerék) < latin rota’ ('kerék, ,,forgd”), a bajor-osztrak kicsinyitett
Rédlein radl alakjanak atvétele.

3 ,Magiar étkeknec f6zese, Thokoli Sebestien Uram 6 Nagysaga Szakacha, Szent Benedeki Mihaly altal. 1601. X.
Augusti Kesmarckon”, OSZKK, Oct. Lat. 656, ff. 351v-359v.

4  Derelye - ’taskaszer(i f6tt tészta turéval vagy lekvarral toltve. A tészta formdjara utal. Bizonytalan szarmazast
sz0, talan a dereglye alakvéltozata. A. m.: csonak. (Magyar Etimologiai Szotar, derelye’ cimszd).
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Formadja

Az eszkoz italiai elnevezése a torna (lovagi)-sarkantyuval mutat rokonsagot. Vasbol
késziilt, széles lapos szarakkal és hosszu négyéli 6sszenyomott tarajtartoval ellatott pél-
danya, amelybe nyolcagu csillagtaraj van erdsitve, mintaul szolgalhatott. (Tarajtarto,
hossza 8-18 cm, 15. sz. vége [Szendrei 1896: 124].)

1. kép: 15. szdzadi torna- (lovagi) sarkantyi. Magyarorszag

Forrds: Internet Archive, OSZK MEK. Azonosito: DKA-053567. URL: http://dka.oszk.hu/053500/053567 (letoltve:
2019.01.24.)

2. kép: A tésztavdgo kerék, az iigynevezett sarkantyti ("Sperone da pasta’) bemutatdsa Bartolomeo Scappi
1570-ben Velencében megjelent Opera cimii szakdcskonyvének mellékletében

..0 crone da )p#ﬁﬁ

i/ (letdltve: 2019. 01. 24.)

Magyarorszagon — amint fentebb olvashattuk - ’karikas taligacska’ néven taldlhatjuk
meg. Etimoldgiai szempontbol a talicska-talicskdcska elnevezés lenne helyesebb, hiszen
a taliga kétkerekd, a talicska egykerek felépitésu szallitoeszkoz (Id. 2., 3. kép).
Elnevezését egyértelmiien — mind az italiai [tésztavagd] ,sarkantyd”, mind az elsé
magyar nyelvii receptben felbukkano ,karikas taligacska” esetében - kiilalaki anald-
gidja sugallta. A 16. szazadi magyar nyelvii elnevezése, a ,,karikas talicskacska” tjszert

meglatason alapul, tehat nem tiikorforditasrol van szo.
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Erdekessége, hogy a 17. szézadban (s6t napjainkban sem!) nem volt még konszen-
zusos elnevezése, Id. 1695-ben: ,recés réz/fa’, és utal ritkasagara is: ,,ha vagyon” (Kiraly
1981: 350).

1708-bol szarmazo emlitése: metél sarkantyu: ein klein Rad: une roulette (Szarvas-
Simonyi 1890-93: 136).

3. kép: A talicska dbrdzoldsa Antonio Bonfini: Mdtyds kirdly cimii miivében. (Fametszet az 1545. évi
bézeli német kiadasbol. In E. Kovacs Péter: Matthias Corvinus. Budapest, Officina Nova, 1990: 105.)

http://mek.oszk.hu/01900/01919/html/index95.html (letoltve: 2019. 01. 24.)

;
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Fametszet (Bonfini: Matyas kiraly. Budapest, M. Helikon, 1959 [Monumenta Hungarica; 2.] 204

Jellemz6i

3-6 részbdl/egységbdl allo eszkoz, részeinek szama fiigg az alapanyagatol, a készités
technikajatol.

Felépitése
Formaja szerint a kerék lehet: nyitott (kiillds/ tengelyes) vagy teli (tométt).

Részei

1. ,Kerék” vagy sarkantyd. Anyaga szerint lehet fém (réz, bronz, vas), csont, fa.

2. Forgd egységet (kerék) tartd (felerdsitd) ,,tengely” (szegecs): fém (réz, bronz, vas),
csont, fa.

3. Kerékbefogo villa/szar: fém, fa, csont.

4. Nyél: fém (réz, bronz, vas), csont, fa (leggyakrabban).
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Készitési technikaja szerint

Hdrom részbél dsszedllitott: kerék, tengely, kerékbefogo villa/szar és nyél egybedntve
(faragva)

Négy részbdl dllo: kerék, tengely, kerékbefogé villa/szar, nyél

Ot részbél dll6: kerék, tengely, kerékbefogé villa/szér, nyél és szoritogylirt (fém: réz,
bronz, vas)

Hat részbdl dllo: kerék, tengely, kerékbefogo villa/szar (két részbdl 6sszedllitva), nyél
és szoritogytrd (fém: réz, bronz, vas)

Készités anyaga, technikdja szerint

kerék: fém: ontott, ontott és reszelt; csont (faragott, csiszolt); fa: faragott, vésett,
esztergalt

kerékbefogo villa/szdr: fém: ontott vagy esztergalt vagy kovacsolt; csont: esztergalt,
faragott, flirészelt

tengely: fém: ontott/huzott, fa/csont: esztergalt

nyél: ontott (fém): esztergalt; faragott: (fa, csont)

nyélszorité gyiiri: réz, bronz, vas

Technikdja szerint: 6ntétt vagy kovacsolt (?)

Egy sokatmondo Kkislelet a fiileki [Filakovsky hrad (Sk), Burg Fileck (D)]
varbol...

A tésztavago kerékre (derelyevago kerék) a Magyar Nemzeti Muzeum régészeti adat-
tardban anyagfeldolgozas soran figyeltem fel, a fiileki var feltardsa soran elékeriilt fém
leletanyagot feldolgozo kataloguscédulak kozott.

Fiilek vara, sajatos torténeti helyzetébdl kifolyolag, a lelet f6ldbe keriilésének és el6-
keriilésének idején a torténeti Magyarorszag teriiletéhez tartozott. Napjainkban Szlova-
kiaban, a Besztercebanyai keriilet Losonci jarasanak kozigazgatasi teriiletén talalhato.

A bemutatni kivant kislelet a dr. Kalmar Janos altal 1944-ben, a fileki var teriiletén
biztonsagi munkalatok soran végzett régészeti feltarasok alatt latott napvilagot. A régé-
szeti lelet a Szlovak Nemzeti Muzeum (Slovak National Museum - Archaeological
Museum, Bratislava; Slovenské Narodné Muzeum SNM - Archeologické muzeum,
Bratislava) allomanydban (leltari szam: HA 51 699) talalhatd, de jelenleg az elékeriilés
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helyszinén, a Fiileki Varmuzeum (Hradné Muazeum vo Filakove, Filakovo, Sk.) dllando
kiallitdsan lathato.

A régészeti feltarasrdl és a lelet el6kertilésének koriilményeirdl a feltard régész,
dr. Kalmar Janos a Magyar Nemzeti Mizeum 1959-es kiadvanyaban tett kozzé infor-
maciokat.

A leleten lathatd két kiilonbozd leltari szam a korabbi (MNM Ltsz.: 61.18.22) és
a jelenlegi (SNM HA 51 699) azonositd szamot jel6li.

A fiileki var (Filakovsky hrad)

A varrdl az elsé irasos emlék 1242-bél vald, elsé kiralyi oklevélben torténd emlitése
1246-bol maradt fenn. A kdzépkor folyaman uralkodok és féurak felvaltva birtokoltak.
1554-ben torok kézre jutott, 1593-ban Palfty Miklos (hadvezér, 1552-1600) ostrommal
visszafoglalta. 1605-ben a var Bocskay Istvané (1557-1606, magyar allamférfi, Bihar
varmegye f6ispanja, 1605 és 1606 kozott Erdély és Magyarorszag fejedelme), 1608-ban,
a bécsi békével azonban visszakertilt a korona birtokaba.

1682-ben a torok, Thokoly Imrével (1657-1705, magyar fonemes, kuruc hadve-
zér, 1682-1685 kozott a Fels6-magyarorszagi Fejedelemség fejedelme, majd 1690-ben
Erdély fejedelme) és Apafi Mihallyal (1632-1690 erdélyi fejedelem), Fiilek ala vonult.
A varat Kohary Istvan (1649-1731, magyar orszagbird, hadvezér, politikus, kolt6) véd-
te, majd kénytelen volt feladni. Ekkor a torokok a varat felgyujtottak és felrobbantottak.

Az el6keriilés koriilményei

1944-ben a fiileki varban végzett biztonsagi munkalatok idején dr. Kalmar Janos veze-
tésével régészeti munkalatokra is sor keriilt. A feltaras publikaldsara 1959-ben keriilt
sor, de sajnos azota sem késziilt 6sszefoglald tanulmany a fiileki (Filakovo) varban le-
folytatott régészeti feltarasokrol. A leletanyagot az 1970-es években a Szlovak Nemzeti
Muzeumba atszallitottak.

A Kalmar-féle publikdcié nem tér ki arra, hogy pontosan hol keriilt(ek) el6 a kony-
hahoz kotédo leletek, igy az altala derelyevagd keréknek meghatarozott eszkéz sem.
Az ismert torténelmi kontextus okan a kérdés pontos megvalaszolasara sajnos jelen
pillanatban nincs lehetség az dsatasi dokumentacio hollétének/meglétének, igy hoz-
zaférhetéségének bizonytalansaga miatt. (A muzeumoktol kapott tajékoztatas alapjan
sem a Szlovak Nemzeti Muzeum, sem a Magyar Nemzeti Muzeum adattdraban nem
lelhet6 fel a feltarasi dokumentacio.)
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Haztartdsi/konyhai eszkozok

A haztartasi fémeszkozok kozott kések, bicskdk, asztali kések, kanalak, pecsenyeforgaté
villak, bronzmozsar, vorosréz st toredéke, perforalt lemez — a feltar6 régész meghata-
rozasa szerint sziiréedény feneke — és csiholdacél (Kalmar 1959: 15-17) keriiltek elé
Habsburg Rudolf (1576-1612) 1579-ben és 1583-ban vert érmei kozelében.

A konyha felszereléséhez tartozott a bronzbol 6ntott derelyemetszo kerék toredéke.
A kerék haromkiillés kialakitasu. Keriiletének mindkét éle bereszelt rovatkakkal tagolt,
tehat gorditésnél a tésztat cikcakkban vagta el. A kerék atmérdje: 35 mm, vastagsaga:
3 mm, a tengely hossza: 3 mm, a kerékbefogé villa hossza: 37 mm, vastagsaga: 8 mm,
szélessége: 5 mm. Intakt rétegbdl, a kozelébol az 1583. évben vert Rudolf-dénar keriilt
el6 (Kalmar 1959: 16. XXVIIL. t.).

4. kép: Derelyemetszi kerék/sarkantyii a SZNM leltiri szamdval (foté: SNM)

5. kép: Derelyemetszé kerék/sarkantyii a MNM leltdri szamdval és a nyélfelerésités helyével (fotd: SNM)
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Az ontott bronzbol késziil, toredékesen fennmaradt eszkoz jé allapotban 6rzédott
meg. Jelenlegi ismereteink szerint a 3-5 részbdl all6 csoportba tartozhatott. J6 alla-
potban 6rz6dott meg a kerék, a kerékbefogd villa/szar, valamint a tengely, de a targy
toredékes, ugyanis nyél nélkiil latott napvilagot.

Felvetddik a kérdés, hogy a nyél anyaga mibdl késziilhetett. A kerékbefogo szar/vil-
la végének vizsgalata alapjan, amennyiben sima, az az 6ntés soran keriilt kialakitasra.
A lelet alapos vizsgalata egyenetlen feliiletet mutatott, azaz a ny¢él a hasznalat soran (?)

letorott.

6. kép: Derelyemetsz6 kerék/sarkantyii feliilnézetbdl (foto: Titton Viktoria)

JANUAR FEBRUAR

7. kép: Derelyemetszd kerék/sarkantyii torésfeliilete (foté: Titton Viktoria)

Az alaptipusokat attekintve felmeriilt még annak a lehet6sége, hogy ezutan a szarrész
valdszintleg fabdl keriilt kialakitasra/potlasra, ezt tdmasztja ala a bronzszegecs (?)
jelenléte a kerékbefogo villa végénél. A fém(sd) jol konzervalja a fat egyes esetekben.
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Sajnos ennél a leletnél - ha esetleg meg is maradtak volna a farészek — a restauralas
soran minden eltavolitasra kerilt.?

A fentiek ismeretében a toredék kiegészitése, rekonstrualasa (s6t masolatban torté-
n6 kiprobalasa? - 1d. kisérleti régészet) az analogiak alapjan lehetséges.

A fiileki varban eldkertiilt tésztavagé kerék unikalis lelet. Ez tobb okra vezethet6 visz-
sza. A hasonlo eszkozok vagy elenyésztek az idék soran az anyaguk (pl. fa) miatt, vagy
a fémeket/toredékeket ujbdl feldolgoztik/beolvasztottak. Az is lehetséges, hogy keriilt
el6 régészeti feltarasokon a mai Magyarorszag teriiletérdl is tésztavago, azonban kuta-
tasom soran mas régészeti lel6helyrdl elokeriilt példanyrél nem szereztem tudomast.
Ennek oka lehet a publikdcié vagy az identifikacio, de ismereteim hidnya is.

A Fiileken el6keriilt darab a Scappi-féle 1570-ben megjelent szakacskonyvben abra-
zolt Ottengelyes/kiillés valtozattal mutat rokonsagot.

Osszegzés/Konkluzié

A tésztavago kerék/sarkantyu, mint konyhai eszkdz, anyagabol, méretébdl adodoan rit-
kan keriil el6 régészeti feltarasok sordn. Ennek oka tobbféle lehet. Amennyiben fém-
bdl késziilt, alapanyagat jellemzéen masodlagosan felhasznaltak. Ha szerves anyagbol
készitették, altalaban elbomlik. Ha a kett6 kombindcidja, a fémbdl késziilt részek sze-
rencsés koriilmények (oxigéntdl elzart rétegek, kutak, szeniilés, vagy a fémsok jelenléte
altali konzervalas) kozott fennmaradhatnak.

A targy identifikdlasat tobb tényezé akaddlyozhatja. Példdul hasonlé kialakitast
bérmiives eszkoz a mai napig hasznalatban van, ezek kutatasa, megjelenésiik idépont-
ja, kialakitasi formadik kutatasi teriiletemen kiviil esnek. A meghatarozast elésegitheti,
ha a lelet konyhaként meghatarozott helyiségben, hamus/faszenes kozegben, konyhai
hulladékréteg kozott (keramia, allatcsont, fémeszkozok stb.) keriil el6. A kormeghata-
rozast eldsegitheti szerencsés esetben — terminus ante quem —, ha, mint a fiileki varban
el6keriilt leletnél is, pénzlelettel datalt rétegbdl keriilt el6 a lelet. Tovabba - ahogy ku-
tatdsaim soran egyre jobban megtapasztaltam — a minél tobb forrascsoportra, aspek-
tusra kiterjed6 kutatas eldsegitheti a konyhai eszkozok megjelenésének, hasznalatanak,
formai, anyaghasznalatbeli és metrikus adatainak pontositasat, eldsegitve a régészeti
feltarasokon el6keriil6 konyhai eszkézok identifikalasat.

5 A fabol késziilt eszkozrészek megfigyelése nehézkes; lehetséges, hogy csak a talaj elszinez6dése mutatja korabbi
meglétét, amit nem minden esetben lehetséges megfigyelni. Szerencsés esetben szentiilés vagy oxigéntdl elzart
rétegben (pl. kutak) fennmaradhatnak szervesanyag-maradvanyok is, de szamuk elenyészé.
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Fiilek, a torténeti Magyarorszag teriiletén elhelyezkedo varos, a jelenlegi orszagha-
taron kiviil esik. A helyi muzeumok kutatasi eredményeinek nagy része, sajnalatos mo-
don, a kommunikacids és nyelvi akadalyok miatt csak nehezen jut be a magyarorszagi
tudomanyos koztudatba. Esetiinkben e publikacié megjelenésének lehetdsége szép pél-
daja a nemzetkozi egyiittmiikodésnek, és kozos multunk értékeinek bemutatasat szol-
galja.
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